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Santé! A importadora Orion,
atuante no mercado ha 15
anos, esteve em Santos. Clau-
dio Chiarelli, proprietarioe Ta-
deu Ferreira, representante da
marca, receberam os amantes
de vinhos na Van Gogh Pizza-

riaeno Laticinios Marcelo.

De Portugal as Cooperativas
Vercope (Minho) e Udaca
(D3ao), além da afamada Casa
Ermelinda (Peninsula de
Settbal) e Caves de Santa Mar-
ta (Porto) exibiam seus rétulos.

Da Sicilia a Farnese Vini e do
Véneto a Santa Margherita re-
presentavam a Italia e ainda do
Vale de Curico a Vina Requin-
gua do Chile, nos oferecia os
ArteNoble. Atéaproximataca!
MOMENTODIVINO@ATRIBUNA.COM.BR

MERLOT

Casa Ermelinda-Merlot 2011,
Peninsulade Setubal, PT
Uvas: Merlot (carvalho
americano e francés)
Cor:rubiintenso com reflexos
atijolados

Nariz: frutas vermelhas e negras
maduras, anis, defumados,
especiarias e madeira

Boca: seco, aromas emboca,
encorpado, com14,5° GL
integrados com taninos firmes,
finallongo e doce

R$ 64,90

Santa Margherita-Pinot
Grigio Valdadige DOC2013,
Valede Adige, IT

Uva: Pinot Grigio
Cor:amarelo palhabrilhante
Nariz: maga e mineral
Boca: seco, frutado, mineral,
vivaz, corpo leve comacideze
12,5° GLintegrados

R$69,90

Casa Ermelinda Espumante
Bruto, Peninsula de Setubal, PT
Uvas: 85% Ferndo Pires,

15% Arinto

Cor: amarelo brilhante com
borbulhas finas e abundantes
Nariz: frutas tropicais toque

de frutas secas

Boca: seco, citrico, cremoso, boa
acideze bom corpo, equilibra
12°GL com finesse e final longo

R$ 48,90

Udaca-Adroda Sé Reserva
2009, Dao, PT

Uva: Touriga Nacional, Tinta
Roriz, Jaen e Afroucheiro Preto
Cor:rubiintenso com granada
Nariz: frutas vermelhas
maduras, canela, especiarias,
complexo

Boca: seco, vivaz, taninos
elegantes, 14°GL, encorpado e
longo

R$54,90

Cellaro-BacaroNeroD'Avolae
Nerello Mascalese IGT 2013,
SambucadiSicilia, IT

Uva: Nero D’Avolae Nerello
Mascalese (6 meses carvalho
americano e francés)
Cor:rubiintenso

Nariz: frutas vermelhas e negras,
pimenta, especiarias, complexo
Boca: seco, frutado com taninos
firmes, bom corpo eacidez
integradaa14’ GL, média
persisténcia

R$ 89,90

UDACA

Udaca-Colheita 2013, Dao, PT
Uvaz: Touriga Nacional, Tinta
Roriz, Jaen e Afroucheiro Preto
Cor:rubiintenso comatijolado
Nariz: frutas vermelhas
maduras e especiarias

Boca: seco, frutado com taninos
firmes, 13° GL, corpo médio,

boa persisténcia

R$34,90

TODOS 05 VINHOS NA VAN GOGH PIZZARIA ENO LATICINIOS MARCELO. SITE DA IMPORTADORA: WWW.ORIONVINHOS.COM.BR
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Amsterdam

Emsintonia com o principal
feriado francés,a Quedada
Bastilha, comemorado essa
semana, 0 Amstedam Bar
realizaaSemana daFranca.

Até domingo, sempre a partir das
18h, um menu especial estara
disponivel. Os clientes poderao
escolher 4, 6 ou 8itensdentre os
12 selecionados parao cardapio
tematico. Entre os destaques,

queijocamembert empanado e
frito, quiche lorraine, mariscos,
lagostins e carré de cordeiro.

0 Amsterdam fica na Av. Epitacio
Pessoa, 124.Tel. 3324-7514.

Feirade organicos

Neste domingoaFeirade
Organicos da Secretaria de Meio
Ambiente de Santos acontece no
Gonzaga, na Emei Leonor Mendes
deBarros (Praca Fernandes

Pacheco, s/n°).Das9has 13h,
pequenos produtores venderao
hortifurutis sem agrotoxicos.

Vinhos nacionais

Dois vinhos brasileiros aparecem
entre os dez melhores do mundo
em 2015 em uma lista feita
pelaAssociacdo Mundial de
Jornalistas e Escritores de Vinhos
eLicores. Outros dois produtos
nacionais figuram também

entre 0s 100 melhores no
ranking.0s produtos nacionais
escolhidos foram: 7:lugar:
Marcus James Espumante Brut,
da Aurora; 990 lugar: Espumante
Garibaldi Prosecco Brut, da
Cooperativa Vinicola Garibaldi;
390 |ugar: Aurora Espumante
Chardonnay Brut, da Aurora;
52:lugar: Garibaldi Espumante
Moscatel, da Cooperativa
Vinicola Garibaldi.
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